
 
 

                  

01  2001: Initiative set up PT Provider 

 2002-2004: R&D 

02  

03  

04  

05  

2011: 1,400 participants accreditation according to 

           ISO/IEC 17043 

2014: PT Provider for government Project 

2015: 1st AOAC Contest 

2009: Accreditation according to 
  ISO/IEC Guide 43 and ILAC-G13 
2010: Have more than 1,000 participants 

2004: Implementation of ISO/IEC Guide 43 
2005: Starting PT Services 

2012-2021: Online Services on pt.nfi.or.th 

ผลการด า เ นินการจัดโปรแกรม
ทดสอบความช านาญประจ า ปี  2564   

นางสาวธนาภรณ ์บริสุทธิ ์ 

นางสาวกุลธิดา ดวงศรี 
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ได้รับการรับรองการเป็น 
ผู้จัดโปรแกรมทดสอบความช านาญ 

ISO/IEC 17043: 2010 Accreditation 
Number PTP-0002  

จากกรมวทิยาศาสตร์บริการ ปี 2564 ทั้งส้ิน
จ านวน  32 รายการ 

Download: 
http://pt.nfi.or.th/Front/IsoAccreditation/ 

ปี 2564  ย่ืนขอขยายขอบข่ายฯ เพิม่ทางด้านจุลชีววทิยา  
1 รายการ คือ Detection of Escherichia coli (per 0.1g) in 
Lyophilized Cultures  

http://pt.nfi.or.th/Front/IsoAccreditation/
http://pt.nfi.or.th/Front/IsoAccreditation/


ผลการด า เ นินงานการจัด โปรแกรมทดสอบความ
ช านาญ ปี  2560 -2564  
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ผลการด า เ นินงานการจัด โปรแกรมทดสอบความช านาญ 
ประจ า ปี  2564  

โปรแกรมทางจุลชีววทิยา  32 โปรแกรม (NFI-PTM 01-32-2021) และ  
โปรแกรมทางเคมี 12 โปรแกรม (NFI-PTC 01-12-2021) 

ผู้เข้าร่วมฯ ทั้งหมด 
  3,286 

ห้องปฏิบัตกิาร 



 
 
 
 
 
*     โปรแกรมเคม ี: NFI-PTC 05-2021: Crude Fiber (g/100g) in Granular Feed   
       มกีาร Revised ของ Final Report ใหม่  
       เน่ืองจาก วธีิการประเมนิไม่เหมาะสมกบัจ านวนผู้เข้าร่วมฯทีน้่อยกว่า 13 แห่ง 
 
**   โปรแกรมจุลชีววทิยา : NFI-PTM 30-2021: Yeast and Mold Count (CFU/g)  
       in Corn Powder (Round 2) มกีารจัดส่งตัวอย่างให้ผู้เข้าร่วมฯ ทดสอบใหม่ 
       เน่ืองจาก ได้ประมวลผลข้อมูลโปรแกรมดงักล่าวแล้ว พบว่า ค่าส่วนเบีย่งเบนมาตรฐาน (s*) ของ  
       กลุ่มมค่ีาสูง 

โปรแกรม ปี 2564 

เคม ี 12 

จุลชีววทิยา 32 

ผลการด า เ นินงานการจัด โปรแกรมทดสอบความช านาญ  
ประจ า ปี  2564  (ต่อ )  

5 

5 



สรุปประเดน็การรายงานผลการทดสอบของผู้เข้าร่วมฯ ทีไ่ม่ถูกต้อง 
ส่งผลให้ไม่สามารถประเมนิสมรรถนะให้แก่ห้องปฏิบัติการทีเ่ข้าร่วมโปรแกรมได้ 

1. มีการรายงานโดยใส่เคร่ืองหมายน้อยกว่า (<)  หรือ มากกว่า (>) ลงหน้าผลการทดสอบ 
2. มีการรายงานผลทดสอบสลบัรหัสตัวอย่าง  รายงานพบทั้งสองตัวอย่าง  
   และรายงานไม่พบทั้งสองตัวอย่าง (โปรแกรมเชิงคุณภาพ) 
3. มีการรายงานผลเป็น “0” และรายงานเป็น “Not Submitted” 
4. มกีารรายงานค่าต ่ากว่าเกณฑ์มากซ่ึงเป็นผลจากการแปลงค่าจากสูตรค านวณผดิ  
   ท าให้ต้องตัดค่าเหล่าน้ันเป็น “Blunder”  
   พบในรายการ NFI-PTC 09-2021: Free Fatty Acid (As Oleic Acid) (g/100 g) in Oil  

ผลการด า เ นินงานการจัด โปรแกรมทดสอบความช านาญ  
ประจ า ปี  2564  (ต่อ )  

5 

6 
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2. วธิีการเตรียมตัวอย่าง (โปรดเตรียมตัวอย่างในสภาพปลอดเช้ือทุก
ขั้นตอน) 
2.1 เตรียมสารละลายบัฟเฟอร์ทีห้่องปฏบิัติการใช้ในการทดสอบ 
Yeast and Mold ทั้งหมดปริมาตร 90 มลิลลิติร 
2.2 เปิดฝาหลอดตัวอย่างโดยเช็ดบริเวณรอบปากหลอดด้วย
แอลกอฮอล์ 70% ทิง้ไว้ประมาณ 1 นาท ี 
2.3 เทตัวอย่างทั้งหมดใส่ในถุง Stomacher ล้างตัวอย่างทีต่กค้างใน
หลอดด้วยสารละลายบัพเฟอร์ข้อ 2.1 และถ่ายใส่ถุง Stomacher จน
หมด จากน้ันให้เทสารละลายบัฟเฟอร์ทีเ่หลือทั้งหมดใส่ถุง 
Stomacher ตีผสมตัวอย่างให้เข้ากนัดี  
     (ตัวอย่างทีเ่ตรียมได้เป็นตวัอย่างทีร่ะดบัความเจือจาง (10-1)) 
2.4 ให้ท าการดูดตัวอย่างเพือ่เจือจางตัวอย่างทีร่ะดบัการเจือจาง
ถดัไปทนัท ี(ไม่เกนิ 1 นาท)ี และโปรดระมัดระวังการดูดตัวอย่าง 
หากห้องปฏบัิติการไม่ใช้ถุงกรอง 
2.5 ทดสอบตัวอย่างโดยใช้วธีิการทดสอบทีห้่องปฏบัิติการใช้อยู่เป็น
ประจ า 
(ควรทดสอบทีร่ะดับความเจือจาง 10-1, 10-2, 10-3, 10-4  และ 10-5) 
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SATISFACTION  SURVEY 
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1. การให้บริการด้านการขาย 

ล าดับ หัวข้อการประเมิน 

 
คะแนน 

เฉลี่ยปี 2563 

 
คะแนน 

เฉลี่ยปี 2564 

1 ความสะดวกในการติดต่อขอรับบริการ 4.5 4.6 

2 
เจ้าหน้าที่ให้บริการด้วยความรวดเร็ว สุภาพ และ
เป็นมิตร 4.4 4.5 

3 การให้ค าแนะน าและข้อมูลของเจ้าหน้าที่ 4.4 4.5 

4 ความพึงพอใจโดยภาพรวมต่องานด้านการขาย 4.4 4.5 

9 
หมายเหตุ:  จากข้อมูล จ านวน 316 ข้อมูล (ปี 2563) และจ านวน 272 ข้อมูล (ปี 2564)  



2. ด้านเทคนิควิชาการ 

ล าดับ หัวข้อการประเมิน 

 
คะแนน 

เฉลี่ยปี 2563 

 
คะแนน 

เฉลี่ยปี 2564 
 

1  ความหลากหลายของโปรแกรมที่เปิดให้บริการ 4.1 4.5 

2  ความหลากหลายของ Matrix 4.1 4.3 

3  การส่งมอบบริการมีความถูกต้องน่าเชื่อถือ 4.4 4.6 

4  การให้ค าแนะน าและข้อมูลทางเทคนิคของเจ้าหน้าที่ 4.3 4.5 

5  เจ้าหน้าที่ให้บริการด้วยความรวดเร็ว สุภาพและเป็นมิตร 4.4 4.6 

6 ความพึงพอใจโดยภาพรวมต่องานทดสอบความช านาญ 4.3 4.5 

10 
หมายเหตุ:  จากข้อมูล จ านวน 316 ข้อมูล (ปี 2563) และจ านวน 272 ข้อมูล (ปี 2564)  



3. ด้านการเงิน 

ล าดับ หัวข้อการประเมิน 

 
คะแนน 

เฉลี่ยปี 2563 

 
คะแนน 

เฉลี่ยปี 2564 
 

1 ขั้นตอนและระยะเวลาในการช าระเงิน 4.2 4.4 

2 
เจ้าหน้าที่ให้บริการด้วยความรวดเร็ว สุภาพ และเป็น
มิตร 4.3 4.5 

3 ความพึงพอใจโดยภาพรวมต่องานด้านการเงิน 4.2 4.4 

11 
หมายเหตุ:  จากข้อมูล จ านวน 316 ข้อมูล (ปี 2563) และจ านวน 272 ข้อมูล (ปี 2564)  



สรุป 

 
คะแนนเฉลี่ย 

ปี 2563 

 
คะแนนเฉลี่ย 

ปี 2564 
 

ระดับความพึงพอใจเฉลี่ยรวมทุกด้าน 
ของงานบริการทดสอบความช านาญ 

4.3 4.5 

สรุปผลการประเมินความพงึพอใจ                                                  
ด้านงานบริการทดสอบความช านาญ 

12 
หมายเหตุ:  จากข้อมูล จ านวน 316 ข้อมูล (ปี 2563) และจ านวน 272 ข้อมูล (ปี 2564)  
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โปรแกรม ปี 2565 

ทางจุลชีววทิยา 32 

ทางเคม ี 13 

 เปิดโปรแกรมใหม่ 
 NFI-PTC 13-2022: Protein (g/100g)  
                                   in Meat Product 

การพฒันาโปรแกรมทดสอบความช านาญ   
ในปี 2565 แผนกฯ วางแผนที่จะศึกษาพฒันาโปรแกรม จ านวน  3 รายการ ได้แก่  
1. Benzoic Acid/ Sorbic Acid in Meat Product  
2. Staphylococcus aureus (CFU/100 mL) in Potable Water  
3. Enterobacteriaceae (CFU/g) in Lyophilized Cultures 
 
 
 

ประชาสัมพันธ์โปรแกรม ประจ าปี 2565  



การรับรองการเป็นผู้จดัโปรแกรมทดสอบความช านาญปี 2565 
ISO/IEC 17043: 2010 Accreditation Number PTP-0002  
จากกรมวทิยาศาสตร์บริการทั้งส้ิน  33 รายการ 
 

  
ดาวโหลดใบรับรองได้ที ่
 http://pt.nfi.or.th/Front/IsoAccreditation/ 

http://pt.nfi.or.th/Front/IsoAccreditation/uct
http://pt.nfi.or.th/Front/IsoAccreditation/uct
http://pt.nfi.or.th/Front/IsoAccreditation/uct


ประชาสัมพันธ์โปรแกรม ประจ าปี 2565  (ต่อ )  



ประชาสัมพันธ์โปรแกรม ประจ าปี 2565  (ต่อ )  



ประชาสัมพันธ์โปรแกรม ประจ าปี 2565  (ต่อ )  



ประชาสัมพันธ์โปรแกรม ประจ าปี 2565  (ต่อ )  

18 



ประชาสัมพันธ์โปรแกรม ประจ าปี 2565  (ต่อ )  

จาก Green Peas เป็น Baby Corn 

โปรแกรมเปิดใหม่ 

จาก Oleic Acid เป็น Palmitic Acid 

จาก Palm Oil เป็น Soybean Oil 

19 



การเปลีย่นแปลงวธีิการประเมนิค่าทางสถิติ 
ส าหรับประเมินผลโปรแกรมการทดสอบความช านาญ 

ประจ าปี 2565 



21 

การเป ล่ียนแปลงด้ านสถิติ  

E. coli (MPN/g),  
S. aureus (MPN/g)  

ใช้  
𝑷𝒐𝒐𝒍𝒆𝒅 𝑺𝑫 



การเป ล่ียนแปลงด้ านสถิติ  (ต่อ )  

pH, Brix  
and Iodine Value 

ใช้  
𝑷𝒐𝒐𝒍𝒆𝒅 𝑺𝑫 

22 
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การเป ล่ียนแปลงด้ านสถิติ  (ต่อ )  

แก้ไขสูตรในโปรแกรมทางจุลชีววิทยา เพ่ือให้สูตรเป็น
รูปแบบสากลตาม ISO 13528: 2015 
จากเดมิมี  log10 หน้า xi และ xpt เปลีย่นเป็นไม่แสดง log10 
หน้า xi และ xpt  
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การติดต่อประสานงาน 
1. แผนกทดสอบความช านาญ (ตดิต่อเกีย่วกบัข้อมูลโปรแกรมทดสอบความช านาญ) 
       นางสาวธนาภรณ์ บริสุทธ์ิ,นางสาวกุลธิดา ดวงศรี, นางสาวทศันีย์ แก่นสาร และ 
       นางสาวเจษฎาภรณ์ หนูชัยแก้ว  
       โทรศัพท์  0 2422 8688 ต่อ 5600-4; 096 591 9728  E-mail: pt@nfi.or.th  
       หรือ website pt.nfi.or.th 
2. แผนกบริการลูกค้า (ตดิต่อเกีย่วกบัใบเสนอราคา) 
      นางมยัพสั พริาโตหิรัญชัย  โทรศัพท์ 0 2422 8688 ต่อ 5304  
      E-mail: maiyapass@nfi.or.th 
3. แผนกบัญชี (ตดิต่อเกีย่วกบัใบแจ้งหนี)้ 
    นางสาวจิตรลดา ศักดิ์ศรีพพิฒัน์  โทรศัพท์ 0 2422 8688  ต่อ 1204   
     โทรสาร 0 2422 8563 
     E-mail: : account@nfi.or.th  
4. แผนกการเงนิ (ตดิต่อเกีย่วกบัใบเสร็จรับเงนิ/ใบก ากบัภาษ)ี 
    นางสาววารินทร์ เรืองชัยวรสิทธ์ิ โทรศัพท์ 0 2422 8688  ต่อ 1704   
    E-mail: account@nfi.or.th 

mailto:pt@nfi.or.th
mailto:maiyapass@nfi.or.th
mailto:account@nfi.or.th
mailto:account@nfi.or.th


THANK YOU 


